
Zutaten (für ca. 4 Portionen)

1 Montenauer Fleischwurst
4 EL  Rapsöl
1 Bund Radieschen
1 Zwiebel
1  gelbe Paprika
1 Salatgurke
1 Bund Schnittlauch
2 TL Senf
3 EL  Weißwein-Essig

1 TL Meerrettich
etwas Honig
Salz und Pfeffer

Zubereitung

1. Salatgurke, Radieschen, Paprika und Zwiebel waschen und klein schneiden.
2. Montenauer Fleischwurst in Streifen schneiden.
3.  Für das Dressing:

Rapsöl, Senf, Honig, Weißwein-Essig, Meerrettich Salz und Pfeffer vermengen. 
Schnittlauch fein schneiden und dazugeben.

4. Alle Zutaten in eine Schüssel geben, Dressing drüber und vermengen.

Guten Appetit!
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Zubereitungszeit: ca. 25 min. Schwierigkeit: leicht

Montenauer Wurstsalat




