CHILI-KORIANDER-SENF

“@ Zubereitungszeit: ca. 10 min Schwierigkeit: leicht

ZUTATEN iR 1 a8

1 Chili

0,25 Bund Koriander
2 Bio-Limetten

1 Glas Dijon Senf

ZUBEREITUNG

1. Chili waschen, der Léange nach halbieren und Kerngehause entfernen. Fruchtfleisch fein
hacken. Koriander waschen, Blatter fein hacken.

2. Limetten heiB waschen, die Schale abreiben. AnschlieBend Schalen, Limettenfilets auslésen.
Dijon Senf mit Chili, Koriander, Limettenabrieb und -filets in einen Mérser geben und ca. 2
Minuten vermengen.

Fertig!
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